


Chte vlich

Wir freuen uns, Sie als Gast begriif3en zu diirfen.
Beiuns wird mit Liebe und Leidenschaft gekocht.

Freuen Sie sich auf unsere schwiibisch-kroatischen
Spezialitdten mitregional frischen und
hochwertigen Zutaten und verweilen Sie gerne in
unserer ,,Guten Stube”,
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Sleervitir %

Glas Sekt* 4,90 Aperol Spritz"* 4 6,50
Kir Sekt** 5,50 Lillet Wild Berry** 5 ' 5,50
Hugo* 6,50 Gin Tonic** 9,10

Cy&w?ae&sen g 6@

Zu allen Vorspeisen [auf8er Slaniin¢uni) servieren wir unser hausgemachtes Fladenbrot.

Slaniin¢uni - Bruschetta 7,90 Gegrillte Paprika 11,50
salzige Sardellen auf gerdstetem Weif3brot mit Schafskdse und Knoblauch in Olivendl

mit Olivendl, Krabben"7 und geriebenem

Hartkdse

Traube Platte 13,80

ausgewahlte kroatische Spezialitdten:
Prsut?, Kulen?, Budola? kroatischer
Hartkdse aus Schafsmilch mit Butter und
Oliven

@men Cle unsere kroatischen Spexialititen?

Inéuni Kulen
typisch krotische, salzige Sardellen Rohwurst mit seiner charakteristischen tief
dunkelroten Farbe. Der Geschmack ist wiirzig-scharf
Priut mit einer leicht sduerlichen Note.
luftgetrockneter Rohschinken vom Schwein. Der
Name leitet sich vom italienischen »proseiutto« fiir Budola
Schinken ab. Durch die traditinelle Lagerung von ein der luftgetrocknete Schweinenacken ist seit jeher eine
bis zwei Jahren erhidilt er seinen unvergleichlichen dalmatinische Spezialitdt und gilt als eine der besten
Geschmack.  Waurstwaren. Er wird in Salz eingelegt und in Rauch

und Bura (Nordwind) im bergischen Hinterland in
Dalmatien getrocknet.
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@t‘mosg emachite Suppaen

)4

Unsere Suppen servieren wir in einer normalen Portion (200 ml)
oder fiir den groffen Hunger auch gerne in einer grofien Portion (400 ml).

Maritime Fischsuppe

grofie Portion

6,50
8,20

mit hochwertiger Einlage aus Fischen

und Meeresfriichten'?

Tomatensuppe
grofie Portion

5,10
7,50

aus fruchtigen Tomaten mit Tomatenstiicken

und Basilikum

Fladlesuppe

grofie Portion

hausgemachte Krauterfladle in

Rinderkraftbriihe

owtls

Sute

5,10
7,50

jS723
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Alle Bowls werden mit unserem Balsamice-Olivendl Dressing verfeinert

und unserem hausgemachten Fladenbrot serviert.

Salat Bowl basic
Blattsalat mit Tomaten, Zucchini, Avocado,

Weilskohl, Gurke, Zwiebeln, Karotten und
Polenta

Salat Bowl Pureéa Prsa
Salat Bow! basic mit Putenbrust Streifen

Salat Bowl Tuna

Salat Bowl basic mit Thunfisch, Krabben®?
und Oliven

Salat Bowl Mediterran
Salat Bowl basic mit Schafskdse und Oliven

8,50

13,50

13,50

13,50

Salat Bowl Swabia
Salat Bowl basic mit selbtgemachten,
panierten Kdse-Sticks und Preiselbeeren

Salat Bowl Hobotnica

Salat Bowl basic mit gegrillten Oktopus
Armen

Whurstsalat Bow]*#5#2

Wurstsalat Bowl mit Kdse#589

13,50

19,50

10,50

11,50



C Nt und Ressgerichte A

Kasespitzle 13,50
schwabisches Hausrezept mit Rostzwiebeln
und einem kleinen Salat

Satara$ 10,50
leichtes, veganes Schmorgericht aus Paprika,
Tomaten, Zwiebeln mit Basmati-Reis

Surlice Mediterran = 12,50
traditionelle Nudeln mit Auberginen, Zucchini,
Paprika, Tomaten, Olivendl und Knoblauch

Diese ldngliche Nudel-Art stammt urspriinglich

von der kroatischen Insel Krk und wird von Hand

um eine Stricknadel herum geformt.

T —a e

Die traditionelle kroatische Kiiche ist ohne Fisch und Meeresfriichte nicht vollsténdig.
Landestypisch gegrillt kommen Erinnerungen an Strand und Meer auf.

Gegrillte Tintenfische 23,50
mit frischem Knoblauch auf
Spinatkartoffeln

Filet vom Grill 23,50
Wolfsbarsch oder Dorade Royal mit

frischem Knoblauch und Olivenal auf
Spinatkartoffeln

Zanderfilet Mediterran 20,50
mit frischen Tomatenstiicken,

Champignons, Knoblauch und Krduter auf clenen C/(jg_;;ésgmgjg.t &
Butterreis v

- }T\'ﬁéx-*ﬁ,z_'gﬁﬁ Lhegleilel.
Filet 2 la Traube 22,00 =

Felchen oder Saibling-Filet (auf Anfrage) in
feiner Dillsauce auf Butterreis.
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Unser Steak aus bestem Rindfleisch vom regionalen Hindler wiegt ca. 200
Gramm.

Die Zubereitung erfolgt nach ihrem Wunsch als medium, durch oder englisch.

Dalmatinska przolica

26,50
mit frischem Knoblauch dazu Spinatkartoffeln
Mediterraner Art 26,00
mit Zucchini, Paprika, Tomaten und Auberginen
Zwiebelrostbraten 27,50
mit hausgemachten Spatzle
Rumpsteak in Pfeffersauce 27,50

mit Rosmarin-Kartoffeln vom Grill

af .
L anseremn '=/-€:ur¢2;‘é@ﬁé empiehlen
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Jaasst auclh urser trockener JJelssivein

L arka. sehr gui.
& 4






